Licenciatura en
Relaciones Turisticas

Acuerdo IHEMSYS: 0617101
Clave: 171401
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Formar profesionales con conocimientos tedérico-metodoldgicos sélidos que les permitan
disenar, planear, organizar, dirigir y administrar organizaciones e instituciones vinculadas
con el servicio turistico, asi como planear y coordinar actividades de esparcimiento,
de recreacion y diversion, tendientes a un mejoramiento de la calidad de vida de las
personas.

Perfil de Egreso

Conocimientos

-Manejar los fundamentos de la planeacion
enfocados al turismo.

-Dominar los procedimientos y funciones de
los diferentes departamentos que integran
los servicios de hospedaje.

-Contar con conocimientos soélidos sobre
procesos de preparacion de alimentos y
bebidas.

-Dominar los principios de la administracion
turistica.

-Conocer las disposiciones legales relativas a
la actividad turistica.




-Disenar y llevar a cabo investigaciones que
deriven en resultados confiables.

-Comunicarse de manera eficaz.

-Hablar, leer y escribir en idioma inglés a un
nivel avanzado.

-Hablar, leer y escribir en idioma francés a
un nivel basico-intermedio.

-El didlogo y trabajo en equipo.

-Actitud profesional ética, productiva y con
sentido de responsabilidad.

-De disposicion para resolver problemas
inherentes a su area y para insertarse
competitivamente en los circulos
profesionales para los que fue formado.

-Propositiva para plantear alternativas
viables para el desarrollo turistico.

-De humildad y sensibilidad.

-BUsqueda de conocimiento objetivo.
-Lealtad hacia su institucion.

-De respeto y tolerancia ante la diversidad.




00000000000000000000000000000000000
00000000000000000000000000000000000°
00000000000000000000000000000COCGOCKOCOCFOTS
00000000000000000000000000000000000
00000000000000000000000000000000000
0000000000000000000000000000000000
000000000000000000000000000000000000
00000000000000000000000000000000000
00000000000000000000000000000000000
00000000000000000000000000000000000°
00000000000000000000000000000000000
000000000000000000000000000000000000

QUINTO CUATRIMESTRE

-Derecho Mercantil

-Cocina Mexicana

-Mercadotecnia

-Operacion y Gestion de Restaurantes ||
-Administracion Estratégica

-Finanzas

-Introduccién al Estudio del Derecho
‘Introduccioén al Turismo

-Principios de Contabilidad

-Desarrollo de Competencias Comunicativas

-TIC S Aplicadas al Desarrollo del Conocimiento |
-Habilidades para el Aprendizaje y Creatividad

[Inglés |
SEGUNDO CUATRIMESTRE

-Proceso Administrativo
-Patrimonio Turistico Nacional
-Contabilidad Financiera
-Microeconomia

-TIC S Aplicadas al Desarrollo del Conocimiento |l

-Matematicas Financieras
[Inglés Il

TERCER CUATRIMESTRE

-Diseno de la Organizacion
-Administracion del Capital Humano
-Patrimonio Turistico Mundial
-Contabilidad de Costos
-Macroeconomia

-Estadistica

[Inglés Il

CUARTO CUATRIMESTRE

‘Introduccién a la Gastronomia
-Operacion y Gestion de Restaurantes |
-Turismo Sustentable

-Servicios de Hospedaje

-Historia Contemporanea

-Sociologia Turistica

-Inglés Aplicado

-Francés |
SEXTO CUATRIMESTRE

-Cocina Italiana
-Mercadotecnia Turistica
-Transportes Turisticos
-Sistemas de Calidad
-Agencia de Viajes
-Cultura Emprendedora
-Francés |l

SEPTIMO CUATRIMESTRE

-Cocina Espanola

-Organizacion de Grupos y Convenciones
-Auditoria Administrativa

-Servicio Social |

-Etica y Liderazgo

-Creacion de Empresas

-Francés Il

OCTAVO CUATRIMESTRE

-Enologia

‘Ventas de Servicios Turisticos
-Actividades Recreativas
-Servicio Social Il

-Proyecto de Titulacion
-Induccion a la Vida Profesional

NOVENO CUATRIMESTRE

-Planeacién Turistica
-Temas Selectos de Turismo
-Estadia Profesional

-Taller de Titulacion



